Vino de finca procedente de las
parcelas La Nueva, La Vieja y El
Palomar, - Finca Elez - El Bonillo
(Albacete) cultivadas en torno a

Cencibel

Sutileza y elegancia destacan en este
Cencibel en el que las notas de crianza
acompanfan respetuosamente a los aromas y
sabores tipicamente varietales.

Su delicadeza y franqueza. Cencibel es muy
expresivo de su origen en un videdo de

’Varledad

Cencibel.

Vinedos

1000 metros de altitud.

Suelos
Franco arcilloso arenoso sobre
una base de roca caliza.
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La vinificacion incluye vendimia manual y
seleccién en mesa, seguida de una
maceracion con un tercio de uva sin
despalillar durante unos 40 dias,
controlada por cata. La fermentacion se
realiza a temperaturas controladas por
debajo de 25°C. El vino se cria durante 18
meses en barricas de roble francés
seleccionadas.

VISTA: Color rojo
picota, limpio y

brillante.
N
NARIZ: Con aromas /
florales y de fruta roja
fresca. ( ‘

BOCA: Es elegante,
con un tanino pulido,
largo y fresco.

PAGO FINCA ELEZ

LENCi

Alcohol Volumeﬁfﬁ*jﬁ.'f;

Primavera lluviosa. VENDIMIA el
¢ De madrugada buscando Quesos curados, jamoén
Temperaturas medias. mantener la temperatura de ibérico, atln, carnes a la
la uva baja hasta su entrada brasa, verduras a la
Verano seco y fresco en en bodega. plancha, tacos

las noches.

mexicanos.




